Załącznik Nr 9
do Zarządzenia Nr 25/2020
Dyrektora MZŻ we Włocławku
z dnia 20 maja 2020 roku

WYTYCZNE PRZECIWEPIDEMICZNE DOTYCZĄCE ZAOPATRZENIA, PRZYJMOWANIA, MAGAZYNOWANIA TOWARU ORAZ HIGIENY PRACOWNIKÓW MAJĄCYCH KONTAKT Z ŻYWNOŚCIĄ 
W MIEJSKIM ZESPOLE ŻŁOBKÓW WE WŁOCŁAWKU

1. Towary dostarczane są do magazynów żłobków zgodnie z zamówieniami
i specyfikacjami żłobka.
2. Większość zaopatrzenia dokonywana jest indywidualnie przez dietetyka/intendenta 
w żłobku. Zakupiony towar jest przyjmowany i magazynowany zgodnie z systemem HAACAP.  
3. Na teren placówki żłobka każdy dostarczany towar winien być przyjmowany drzwiami od strony tzw. zaplecza.
4. Przed wejściem do budynku należy umożliwić dostawcom skorzystanie z płynu dezynfekującego do rąk.
5. Podczas przyjmowania towaru należy upewnić się, czy osoba dostarczająca towar
jest zdrowa oraz zachować bezpieczną odległość od rozmówcy (1-1,5 metra).
6. Dostawca oraz osoba odbierająca towar powinna być zabezpieczona w maseczkę 
lub przyłbice oraz rękawiczki jednorazowe.
7. Dostawca towarów składa oświadczenie gwarantujące dostarczanie przez niego
do żłobka miejskiego wchodzącego w skład Miejskiego Zespołu Żłobków 
we Włocławku, artykułów spożywczych o najwyższej jakości, spełniających wymagania bezpieczeństwa żywności - załącznik nr 1 do powyższych wytycznych.
8. Wszelkie powierzchnie (blaty, stoły, klamki, pojemniki z żywnością) narażone 
na kontakt z osobą z zewnątrz poprzez otarcie lub dotyk powinny być starannie 
i regularnie dezynfekowane z użyciem wody z detergentem lub płynem zawierającym min 60% alkoholu.
9. Każdy używany sprzęt należy utrzymywać w ciągłej czystości i w stanie suchym 
po wcześniejszym zdezynfekowaniu np. waga elektroniczna.
10. Wskazane częste mycie i dezynfekcja lodówek oraz urządzeń chłodniczych.
11. Produkty spożywcze np.: artykuły suche po przejęciu towaru od dostawcy, 
bądź zakupione indywidualnie w sklepie przez dietetyka/intendenta mające opakowania 
z materiału nadającego się do dokładnego wyczyszczenia lub dezynfekcji powinny
być dezynfekowane wodą z detergentem lud środkiem dezynfekującym i układane
na regały w magazynie spożywczym, pamiętając, że wirus SARS-COV-2 na każdym materiale i mieszaninie gazów ma określony czas przeżywalności opracowanej 
na podstawie ECDC Technical Report Disinfection of environments in healthcare and nonhealthcare setting potentially contaminated with SARS-COV-2 march 2020.
12. Osoba zobowiązana do wykonywania osobiście zakupów postępuje wg następującej instrukcji:
1) umycie i dezynfekcja rąk przed i po zakupach,
2) użycie rękawiczek jednorazowych i maseczki ochronnej w czasie zakupów,
3) utrzymywanie odstępu w miejscach publicznych, kolejkach optymalnie 1,5 m, 
4) unikać podczas robienia zakupów dotykania oczu, ust i nosa, 
5) nie dotykać i nie przebierać żywności świeżej np. pieczywo, owoce,
6) zakupiony towar paczkowany poddawany jest dezynfekcji lub dokładnemu myciu – instrukcja w załączniku nr 2 do powyższych wytycznych.
13. Dostarczone warzywa i owoce przenieść do magazynu, dalej postępować zgodnie 
z instrukcją obróbki wstępnej warzyw i owoców. Europejska agencja 
ds. bezpieczeństwa żywności (EFSA) ogłosiła aktualnie brak dowodów wskazujących na to, że żywność jest prawdopodobną drogą transmisji wirusa SARS – COV 2. 
WHO zaleca jednak, by mimo wątpliwego ryzyka zakażenia wirusem przez żywność przestrzegać zasad higieny przy kontakcie z żywnością. 
14. Inny towar np.: art. chemiczne, czystościowe dostarczyć do wyznaczonego pomieszczenia celem odczekania przeżywalności wirusa SARS – CoV – 2 
na ich powierzchni i dalej postępować wg. poniższej tabeli.

	Materiał lub mieszanina gazów
	Czas przeżywalności wirusa 
SARS-COV-2

	Powietrze (np. gdy ktoś kichnął lub kaszlnął)
	Do 3 godzin

	Powierzchnia miedziana
	Do 4 godzin

	Karton
	Do 24 godzin

	Powierzchnia plastikowa
	Do 72 godzin

	Powierzchnia ze stali nierdzewnej 
(dzbanek ze stali)
	Do 72 godzin



15. Opakowania zewnętrzne (folia ochronna, kartony zbiorcze) należy wyrzucać przed umieszczeniem produktu na półce.
16. Czynności dezynfekcji i dokładnego czyszczenia produktów wykonywane 
są przez pracownika z zastosowaniem środków ochrony osobistej.
17. Pojemniki/torby przeznaczone do transportu żywności po każdorazowym użyciu poddawane są dezynfekcji lub dokładnemu czyszczeniu zgodnie z instrukcją – załącznik nr 3 do powyższych wytycznych. 


